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Exemplarité de I’Etat dans I'atteinte des
objectifs EGalim en restauration collective

Pour les restaurants collectifs du périmétre de I’Etat

et de ses établissements publics
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Avec les interventions

1-Evolutions réglementaires en restauration collective et focus sur des outils et appuis
disponibles en Nouvelle-Aquitaine

Emmanuelle BAROUD, Cheffe de I'unité Alimentation-SRAL-DRAAF Nouvelle-Aquitaine
Véronique BAILLON, Coordinatrice RDH & Alimentation-INTERBIO Nouvelle-Aquitaine

2-Partage de bonnes pratiques

 Restaurant Interadministratif de Tulle-Lien avec la société de restauration collective
Magali MAZE -Agria 19 et Christophe JOBARD-API Restauration

* CRS Sud-Ouest-Formation des agents de restauration
Elise BONNET-Agrobio Périgord

* CROUS Bordeaux et Limoges -Marché national et marché local fruit & légumes bio
L ) @ Gabriel SOLEIL et Marie CHARRON
&£
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Evolutions réglementaires en restauration collective
et focus sur des outils et appuis disponibles en

Nouvelle-Aquitaine
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MINISTERE

DE L'AGRICULTURE,

DE L'AGRO-ALIMENTAIRE DRAAF-NOUVELLE-AQUITAINE l NTE R B l 0

ET DE LA SOUVERAINETE Nouvelle-Aquitaine

ALIMENTAIRE
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NOUVELLE-AQUITAINE Plan de transformation écologique de I'Etat pour des services publics écoresponsables (SPE)

dabered
Epon

sECES Mesure 10 « Mieux se nourrir » de la Circulaire n® 6425-SG du 21 novembre 2023: « promouvoir une

u‘:,‘ig!;.lfiﬁa alimentation plus respectueuse de I'environnement, en développant I'offre végétarienne et I'achat de
produits [...] de qualité ou durable et en réduisant le gaspillage alimentaire ».

— Déclinaison du plan par chaque secrétaire général de ministere et chaque préfet de région, avec un responsable SPE.

acTion 10.1 Offre végétarienne ACTION 10.2 Approvisionnements ACTION 10.3 Gaspillage alimentaire

100 % 50 % - 20 % - 100 % -25 % en 2027

des restaurants a choix multiple proposent une de produits durables et de qualité, dont bio, et en de déchets alimentaires par rapport a 2023 ; niveau
offre végétarienne quotidienne viandes et produits de la péche 3 du label anti-gaspillage visé en 2027

Rapportage annuel : télédéclaration sur ma cantine, bilan SPE du Commissariat général au développement durable (CGDD).

1@/ ma cantine
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ATE : Administration territoriale de I'Etat

NOUVELLE-AQUITAINE Plan de transformation écologique de I'Etat pour des services publics écoresponsables (SPE)

Rapportage par Ministere (SG)

Rapportage par ATE

EP

RA

Services déconcentrés des
ministeres

Etablissements
publics d'Etat
avecservice
intégré de

y compris

RA

Restauration
(EPA* et EPIC*¥)

S ) = Etablissements pénitenciers
Administration (mess et rest. detenus)
Centrale
y compris * *
- CNOUS/CROUS

= Cercles (armées, ey I
gendarmerie, + Référents ministérielsen

cercle mixte... services déconcentrés

ﬂ?ma cantine

Responsable SPE ministériel

Secrétariats généraux des ministeres

* EPA: établissementpublica caractére administratif

** EPIC: établissement public a caractére industriel et commercial

(deép, région,interregions)

RA RIA

officiellement

sous tutelle reconnus par
préfecture la DGAFP/

(ATE) circ. 2015

A

» Référentsen préfecture de
région (SGAR, PFRH/CASEP)
et/ou de département

» DGAFP

Appui possbie des DRAAF/SRAL

»
L]
[]
[]
[]
L]
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Responsable SPE en

préfectures de région
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NOUVELIEACKNTAIHE Mesure 10 et plans de correction : un méme cap

Exemplarité de I'Etat
Courrier du Premier ministre du 6 février 2026, circulaire n° 6525/SG du 31 mars 2026

* Les mémes objectifs que le plan SPE,
e 3 atteindre « au plus vite »,

e avec ajout de la préférence européenne avec un suivi de l'origine UE et France.

'application de la loi EGalim est a la fois une Politique Prioritaire du Gouvernement et un engagement du plan SPE :

-> Les plans de correction ne sont pas un dispositif de plus ; ils accélérent la mesure 10 avec les mémes obijectifs, les
mémes pilotes et les mémes données.
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NOUVELLEAG TN Evolutions apportées par la Loi d'urgence pour la protection et la souveraineté agricoles du 18 ao(t 2026

* Elargissement du périmetre des produits éligibles EGAlim :

* Pérennisation des produits issus d’'une exploitation bénéficiant de la certification environnementale de
niveau 2

 Ajout des produits de montagne attestés par un systeme de certification

* Produits issus de la péche et aquacoles conformes aux exigences environnementales européennes et issus
d’'une démarche collective définie par un cahier des charges garantissant l'origine, la tracabilité et la fraicheur
des produits;

* Produits répondant a des exigences nutritionnelles et environnementales attestées par un systeme de
certification

* Ajout d’'un sous-objectif de 30% : (50 % N
de produits « EGAlim » durables et de qualité

* Instauration du mécanisme de préférence européenne pour 4 N
les restaurants collectifs dont les personnes morales de droit 30% de produits sous SIQO (dont bio), HVE,
public ont la charge « Fermiers »

\

 Latélédéclaration simplifiée sur ma cantine n’est plus une 20% de produits Bio ou en conversion

exception mais devient la norme. \_ K

J



https://ma-cantine.agriculture.gouv.fr/
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Répartition des administrations de tutelle des restaurants du
périmétre SPE en Nouvelle-Aquitaine (données ma cantine 2026)

‘ m Enseignement supérieur (restaurants

! universitaires, INRAE)

= Justice (Prisons)

= Economie (restaurants des impots)
Administration territoriale (RIA, RA)

m Intérieur (Cercles mixtes, CRS)

= Travail (AFPA)

m Ecologie (CEREMA, DGAC)

m Santé (CPAM, CARSAT)

m Sport (CREPS)

= Jeunesse (Institut des hautes études de
|'éducation et de la formation)

s

NOUVELLE-AQUITAINE Ou en sommes-nous en Nouvelle-Aquitaine ?

Résultats 2026 sur données 2025
Provisoires
143 établissements télédéclarés

Approvisionnements :
34% de produits Egalim dont 9% de Bio

Menus végétariens :

59% de réponses sur cette thématique

Respect du repas végétarien quotidien en cas de
choix multiple par 66% des déclarants.

Gaspillage alimentaire :

22% de réponses sur cette thématique

72 g en moyenne

11 établissements soit 34% ayant atteint le
niveau 3 Ademe (<47 g)
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NOUVELLEAQUITAINE Quels outils disponibles ?

1@/ ma cantine

La plateforme publique de référence pour une alimentation de qualité, saine
et durable en restauration collective

Rendre visibles et Accompagner et outiller les Fédérer les acteurs, les
accessibles les avancées gestionnaires au quotidien filieres et encourager les
de tous les restaurants initiatives territoriales

collectifs en France
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Les guides du CNRC

L2
COUVERRENINT

MARCHMES PUBLICS

CLAUSIER

pour U approvisionnement

durable qQualit dentées
alimentaires en restauration
collective publigue

MARCHEY PUMLICY

Les mesures

de la loi EGAlim,
complétée par la loi
Climat et resilience GUIDE PRATIQUE
f°"‘°""‘":. POUR DES PRESTATIONS
i SV PRSI INTEGRANT DES

collective

= PRODUITS DURABLES

COMMAL NATIOMAL
DL LA BESTAUAATION COLLECTTYE

auration callective
en prastations de services

COUSTTIVE

i . —

Quels outils disponibles ?

Les Webinaires
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https://documentation.ma-cantine.agriculture.gouv.fr/fr/article/les-guides-du-cnrc-7ujgj5/
https://ma-cantine.agriculture.gouv.fr/webinaires
https://documentation.ma-cantine.agriculture.gouv.fr/fr/

Un réseau de structures mobilisees au sein du Pole régional
de compétences de |la Restauration collective bio, locale et de qualité

Ouvert

le pole et un espace dechanges antre les structures
professionnalies réglonales pour apporter des
solutions ¢t des CoOMPHteNces au Sarvice des

collectivités ot établissements

Operationnel

o polo permet deccompagne: des projets
depprovisionnement en prodults bio. regionaux ot de
Qualite dans les collectivites ot les établiszoments
ainsi gue les dynamiques de structuration des filkeres
regionales pout promouvol of développer une offre
adaptee & la restauration collective

s »
- - » h -
‘ : - : o polo encourage les demarches sxsmplaires !
' soutient le deplolement des stritegie BLONASS ¢!
. o N .
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Des thématiques d’actions variees pour renforcer les
démarches alimentaires bio, locales et de qualité !

Recherche Pratiques culinaires Lutte contre le gaspillage
de fournisseurs locaux alimentaire

Gestion des achats Réglementation

0
&
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BIO,LOCALE A DE QUALITE
en Nouvelle-Aquitaine




Les outils disponibles en Nouvelle-Aquitaine :
un site internet, porte d’entrée des acteurs de la restauration collective
20 —

COLLECTlVE P Sinformer accompagne fournisseurs Nous contacter

La porte d'entrée des
acteurs de la
restauration collective
de Nouvelle-Aquitaine
pour renforcer les
démarches
alimentaires bio,
locales et de qualité !

Actua |ités & Larestauration collective  Les actions du pdle en

A g enda en Nouvelle-Aquitaine chiffres paran
) 8 800 ETABLISSEMENTS
‘ ﬁ;ﬂmhn des rapports bilans tous secteurs confondus : petite enfance, écoles, Entre 60 & 80 6 ATELIERS
statistiques EGalim de la colleges, lycées, enseignement supérieur, secteurs CONSEILS CONSEILS % &
‘ restauration collective de la santé, du médico-social, pénitentiaire, MINUTES aux WEBINAIRES
administration... collectivités AIDELAIT &
LUre rosre 3
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Les outils disponibles en Nouvelle-Aguitaine :

des retours d’expériences et ressources régionales
* Fiches Achats publics durables - 3 AR

* Guides producteurs locaux-Vallée Dordogne Corrézienne

* Plateformes de produits bio locaux - Réseau Manger Bio

TAVORISER UACHAT DE PRODUITS LOCAUX

< ! 1 GEOURRPICAL
ol VIA 'ALOTISSEMER .
# SAZE TN A PRI B te D TS b aniad oreerement!

mange0ng
Bi
| g “m‘?m
= BE=_
| == F
l s s S T o e
\ ‘:."_;':_‘?é-:":" |
‘ \ - —‘! w:;;‘.‘:::’.‘.‘.?:.’..'“.‘..’?
i | E e
& =
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Les appuis disponibles en Nouvelle-Aquitaine:

des accompagnements sur mesure

* Conseil individuel et Atelier collectif Réglementations, achats, fournisseurs, aides — INTERBIO
* Journée technigue anti-gaspi-CREPAQ

* Tables rondes Viandes durables et de qualité -Interbev

\(INTERBIO

O

-
RESTAURATION
COLLECTIVE

(W10 (CCALE 8 DG guALITE ]

Organisee et animée par le CREPAQ en partenariat svoc La COBAN

AU FROGRAMME : réglermnentations, achats, fournessours,
aiden, autodiagnostic

Y
& feuille de route individusisée, D)l - Mercredi 4 novembre 2026 a Andernos-les-Bains

_ Y 2 Diminuer de 50 % le gaspillage alimentaire enrestauration collective,
WiEsm 2., W c'est possible !

RES: AV /o
COLLECTIVE
| B0, LOCALE & DE QUALITE |
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Les outils disponibles en Nouvelle-Aguitaine :

un label gratuit, Territoire Bio Engagé pour valoriser les collectivités

Ce label récompense les collectivites et etablissements ayant atteint : 4 RIA labélisés Etablissement BIO Engagé :

* Plus de 15% de leur surface agricole en bio Bordeaux, Angouléme, Pau et Périgueux
* Plus de 25% de produits bio introduits dans leur repas

75%

DOSSIERS POUR LA

320 Jak

LABELLISES JURYS PAR AN

RESTOCO

Chiffres : juin 2026
a(0)
=g
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Accompagnement des Restaurants Inter-Administratifs
et des Administrations Territoriales de I'Etat

e |INTERBIO NouveIIe-Aquitaine missionné par "'unité  Restaurants Interadministratifs et d'Etat accompagnés

Alimentation de la DRAAF ;
. . U R
 Accompagnement des RIA dans |'atteinte des objectifs de f; =
la loi EGAlim et de la labellisation « Etablissement Bio | {
7 * -1 —~—~
Engage » PN zf‘“" N
° O H H H 4 1 4 L WAL Rochelle;,i RIA'Limoges- AGRIALEMO
rganisation de journées d’échanges régionales entre RIA & o :
\
, . .. . lAAn ulem S~
* RDV avec les préfectures pour identifier des sites gwm“&?
* Accompagnement individuel et conseil minute disponible N R,Amadm,mst,a,,vedepe,,gueux. S
également pour Ies ATE RIAClteAdmmlstr;uve de Bordeaux RlAdeTu"e
RIAINSEEBordeauxQ @ ® RiALibourne \/"

0%"

RIA Meriadeck Bard '
eriadeck borgeaux \—S Légende
R, A Agen @  Acompagné en 2019-2024

e teyene.

‘ Restaurant Admnnlstralll Daraignez @ @ Cercle ixte de Gendarmene @  Acompagné en 2025 et 2019-2024
/
= @ :" (& Base Aerienne 118 @ Acompagné en 2025
/
//\.-/»r""‘"”‘;‘}‘ ®  Non acompagné
SN (@) RIAPau 3 : . ;
RESTAURATION y } =~ A | Labellisé Etablissement Bio Engagé
COLLECTIVE . -
BIO,LOCALE & DE QUALITE M, /(
N
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Restaurant Interadministratif de Tulle
Lien avec la société de restauration collective

Christophe JOBARD
APl Restauration

Magali MAZE
Gestionnaire Agria 19
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CRS Sud-Ouest et
Formation des agents de restauration

Elise BONNET
Chargée de mission Alimentation
Agrobio Périgord

D
U
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CROUS et marcheés bio nationaux et locaux

Marie CHARRON
Responsable nutrition qualité
Chargée de mission transition écologique-CROUS Limoges

Gabriel SOLEIL
Chargé de mission Ingénieur Energie-Climat-CROUS Bordeaux

O
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FRANCAISE

Liberté
Egalité
Fraternité

Suivi de la transition écologique
du réseau

Centre Nationa | des CEuvres Universitaires et Scolaires
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et

Approvisionnement
durable

La loi EGAlim incite fortement au soutien de la filiere
agricole francgaise de qualité en obligeant les acteurs de la
restauration collective a consommer plus local, BIO et des
produits de meilleure qualité.

Au 1° janvier 2024 : 50% des achats (en € HT)
alimentaires sur des produits labelisés (SIQO et
« durables ») dont 20% dans la filiere BIO.

Au 1°" janvier 2025 : 100% des viandes et poissons
doivent étre labelisés.

(o) de restaurants
98 A) engagés dans la démarche
Mon Restau Responsable® au 9
avril 2026.

3. Réduire I'impact environnemental de la restauration




REPUBLIQUE

EN
FRANGASE o 3. Réduire I'impact environnemental de la restauration

: 5119
(0] 8% PICARDIE
% 10%
% Achats BIO 12% 10% LORRAINE

Septembre 2026 BRETAGNE RE ST%AE.]BlO;ygﬁ
15% Moy. 21% 99 1
. E{‘EEE oRLEAQIS— aog:?ﬁéus-
Nationale LOIRE MR FRANCHE- 18%

. N ) 14% PARIS
Objectlf : 20% ﬂ{g 10% 21% 15% VERSAILLES _—

POITIERS

GUYANE LIMOGES 9(y LYON 12(y
18% ager  19% ’

GRENOBLE
BORDEAUX ALPES

AQUITAINE

18% e 21%
N/D OCCITANIE 10% e 4 18%

. TOULON
IE_T: ﬁil‘-:%!lgl'hé MOMNTPELLIER-
OCCITANIE

CORSE
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Mrenwant

% Achats en produits labelisés
(EGALIM)

Septembre 2026

40% Moy.

Nationale N/D
ANTILLES
GUYANE

Objectif : 50%

N/D

LA REUNION
ET MAYOTTE

3. Réduire I'impact environnemental de la restauration

e 35%

PAS-DE-CALAIS

AMIENS-

42% 34% PICARDIE

NORMANDIE

. g
39% 33% "4 o/

RENNMNES REIMS

ST STRASBOURG
a4
NANT% 40% 44%
DE LA Lore e BOURGOGNE-
TN FRANCHE 4 45%
3 9 % 0 VERSAILLES
POITIERS ﬁ.ﬂ:;%s 3 (y %Y%A 5&25(:;/
47% ey AAY% ?
o
a2% v 43%

MARSEILLE- 40y
AVIGNON NICE- (1)

TOULON

N/D

CORSE

OCCITANIE 3 5%

MONTPELLIER-
OCCITANIE



REPUBLIQUE @
FRANCAISE

Liberté
Egalité
Fraternité

EGALIM AU CROUS DE
LIMOGES

Centre Régional des CEuvres Universitaires et Scolaires
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Mrenrand

39%

RENMES
BERETAGNE

N/D

ANTILLES
GUYANE

N/D

LA REUNION
ET MAYOTTE

LILLE
NORD
PAS-DE-CALAIS

nvos 349 Hus

il oy
=& 70
NORMAMDIE

' 0)
44%

MNANTES-
PAYS

DE LA
LOIRE

399

POITIE

&4 7%

BORDEAUX
AQUITAINE

33% LORRAINE/l ‘

REIMS

40%

ORLEANS-

42%

TOULOUSE-

OCCITANIE 3 5 %

MONTPELLIER-
OCCITANIE

35%

% Achats en produits labelisés (EGALIM)

Septembre 2026

34%

/
vy,
0r

== 1 70
STRASBOURG

AWIRTA

m i Ed
BOURGOGNE-
FRANCHE-
COMTE

32%

LYON

.““
/

Cud 41
N~ PARIS
20 /0
VERSAILLES

CRETEIL

34%

Vi

-_r /9
GRENOBLE
ALPES

Nl R
alx- o=d /0
MARSEILLE- A N0

AVIGNON

NICE- J
TOULON
CORSE

Septembre 2025 a aodt
2026 : 45% de produits
durables et de qualité
(septembre 2026 : 44%)

Janvier a décembre
2023 : 20% de produits
durables et de qualité
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Lpive

Mrenrand

N/D

ANTILLES
GUYANE

N/D

LA REUNION
ET MAYOTTE

% Achats BIO

Septembre 2026

12%

RENMES
BRETAGNE

we ] 1%

PAS-DE-CALAIS

9%, 8% rickrore

10%

NORMANDIE 0/ LORRAINE
10 /0 '/ | ‘ 174
REIMS e /U
STRASBOURG
21%
T YA ¢ 0
NANTES- 9% | 5 y, 0
EﬁE'YLSA ORLEANS- BOURGOGNE- 1 © 0/
olil: FRANCHE- oV
LOIRE COMTE A
14(y PARIS
0
100 10 VERSAILLES
4D /0 CRETEIL
POITIE LYON
12%
4| f- \ U o
1 R0 i j 0
LO GRENOBLE
BORDEAUX ALPES
AQUITAINE

18%
/0

TOULOUSE-

OCCITANIE 1 0%

MONTPELLIER-
OCCITANIE

29 0
AlX- l | X /D
MARSEILLE-

- "-/‘ 'J i
AVIGNON NICE- JL &) /1

/0
TOULON
N/D

CORSE

Septembre 2025 a aodt
2026 : 19% de produits
bio (septembre 2026
21%)

Janvier a décembre
2023 : 6% de produits
bio
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Vos questions ?




Merci de votre attention

Retrouvez les présentations sur le

‘ PORTAIL REGIONAL DE LA RESTAURATION COLLECTIVE
‘1 BIO, LOCALE & DE QUALITE EN NOUVELLE-AQUITAINE
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