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Pyrénées Traiteur Distribution partenaire de Luc Dormance.

Des produits innovants et de qualité premium grace a 'origine et a la fraicheur
de nos matieres premiéres, ainsi qu'a des procédés de fabrication spécifiques et
artisanaux.

Soucieux du bien-étre des consommateurs, nous avons développé une gamme de
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IES JAMBONS CUITS

FABRIQUE
A PARTIR
DINGREDIENTS!
>ORIGINE
NATURELLE
eT FERMENTS,

Jambor cuit sup. Lo Fruy AC .

Véritable 3 noix, tranches larges, entames plates, Luc
. . N . Dormance
dépoché aprés cuisson. —

Jamber cuit sup. Le Favory AC

Véritable 3 noix, tranches larges, dépoché apres cuisson.

92450 piéce s/v env. 7 kg X2

L'ESSENTIEL
3

92805 piéce s/v env. 6,8 kg X2

FABRIQUE
APARTIR

FABRIQUE

A PARTIR
>INGREDIENTS' >INGREDIENTS!
ORIGINE ORIGINE
NATURELLE NATURELLE
1 FERMENTS, T FERMENTS,

VIANDES DE
F CE

VIANDES DE
F

Jamban cuit sup. Lo Fuuy DD

Véritable 3 noix, tranches larges, entames plates,
dépoché apres cuisson.

Jamban cuit sup. Lo Fycel AC

Cuisse fraiche entiere. Complétement désossé. Ficelé
main. Dépoché apres cuisson.

92804 piéce s/v env. 6,8 kg X2

92609 piéce s/v env. 8,5 kg x1

Jamber. cuit sup. AC pere fermier

Viande porc fermier LR. Véritable 3 noix, tranches larges,
entames plates, dépoché apres cuisson.

VIANDES DE
FRANCE

30220 piece s/v env. 7,5 kg X2




IES JAMBONS CUITS

Jambon sup. AC 16t; aun herbes

Jambon cuit supérieur au torchon avec des herbes. > ,';;’a%ce
P . . 2 N . 0|
Rétissage naturel (miel) au four. Dépoché apreés cuisson. —

92607 piece s/v env. 8,5 kg X2

Jambans sup. AC. i to flour do sel

VIANDES DE
FRANCE
3 noix, dépoché aprés cuisson .
92627 piéce s/v env. 3kg X2 30105 pieces/v.  env.75kg x2

VIANDES DE
FRANCE

Jambsn sup. DD & lo flewr de sel

3 noix, dépoché apres cuisson

Jamber, sup. AC miche

Jambon 3 noix. Dépoché apres cuisson.

VIANDES DE
FRANCE

30108 pieces/v env.7kg X2

30205 piece s/v env. 6kg X2



IES JAMBONS CUITS

o Jamber. cuit sup. torchen DD
Jambory cuit sup. DD psint chaud (&3

Véritable 3 noix, tranches larges. Dépoché apres cuisson.

32601 piéce s/v env. 6,5 kg X2 85210 piéce s/v env. 6,5 kg X2

Jambon cuit sup. DD

30106 piece s/v env. 6,5kg X2

Existe en demi.

Jamber. cuit sup. AC

30300 piéce s/v env. 6,5kg X2

VIANDES DE
FRANCE

00P57157 piece s/v env. 3,6 kg X4

VIANDES DE
FRANCE

Jarnbary grill

Tendre a coeur, peut étre mangé chaud.

70111 1/2 s/v env. 3kg X4




IES VIANDES CUITES, CONFITS ET ROTISSERIE

FABRIQUE
APARTIR
D'INGREDIENTS
p'ORIGINE

VIANDES DE
FRANCE

o / o o
Réti de pore superieur cuit
Longe sans échine, sans pointes. Braisage au four afin

d’obtenir sa couleur dorée.

92602 piéce s/v env. 3,2kg X2

VIANDES DE
FRANCE

FABRIQUE
DANS
NOTRE
REGION

Talot do porc confit

Longe sans échine, sans pointes, cuite dans la graisse. ADDITIF
COLORANT

32211 piece s/v env. 2kg x1

Jambonneaw sans sé

Spécial rétisserie.

VIANDES DE
FRANCE

32608 6 piecess/v. env.500 g X2

Réte cuit choin glace

70128 piéce s/v

VIANDES DE
FRANCE

env. 3,8kg x2

Spécial Point chaud.

32604 pieces/v. env.400g x4

Tavers de pore

Spécial rétisserie.

VIANDES DE

38345 piéce s/v env. 1,5 kg x6

Jambonneaw avec 86

Spécial rétisserie.

VIANDES DE
FRANCE

32612 piece s/v env. 600 g x12



IES VIANDES CUITES, CONFITS ET ROTISSERIE

Jowes de perc conffites

92636 poche s/v env. 2 kg x1

VIANDES DE
FRANCE

FABRIQUE
DANS

12 cuisses. REGION

807020 boite 5/1 3,8kg x3

GM@C@ !.Z ﬂ.s , ’,

95842 poche s/v 2,5kg x1

VIANDES DE
FRANCE

e fito artisanal

66028 sachet s/v env. 1 kg x1

VIANDES DE
FRANCE

FABRIQUE
DANS
NOTRE
REGION

Manchsons de canard gras confits

22 manchons.

95848 boite 5/1 3,8 kg x3

VIANDES DE
FRANCE

FABRIQUE
DANS
NOTRE
REGION

Viande de canard gras confite

95849 poche s/v env. 2kg x1

VIANDES DE
FRANCE

FABRIQUE
DANS
NOTRE
REGION



FABRIQUE

NATURELLE
T FERMENTS,

La cabsche dic cachan
awx cornichons

Téte désossée, enrichie de joues, cuite au bouillon de
Iégumes vin blanc et thym - en gelée.

Maigre de téte et jarret de porc en gelée avec cornichons
croguants.

49002 terrine s/v 3,5 kg x1 92604 terrine s/v env. 3,5kg x1

Hure de langue
Viandes de porc et langues cuites au bouillon - en gelée. Pdééd@ %WI%W 1/-2 &Uw

50314 terrine s/v 4 kg x1 44382 piéce s/v env. 2 kg X2

VIANDES DE
FRANCE

Pite de téte aun cornichens
forme 1/2 lune

39701 piece s/v env. 2,5 kg X4

VIANDES DE
FRANCE



IES PATES ET IES RILETTES

ADDITIFS

Temsine de fsie de pore aux cépes ‘ g '

40716 terrinegres 2,3 kg x1

lerrine de campagne

Viande maigre, gorge et foie de porc, cuit dans la terrine

N 2 2 LUC
a basse température pour préserver les saveurs. Dormance
s

92807 terrine s/v env. 2,5 kg x1 (=T

ADDITIFS ADDITIFS

VIANDES DE
FRANCE

LUC
Dormance
-

VIANDES DE
FRANCE

lervine de lapin awn nsisettes
Viande et gras de porc, viande de lapin, cuit dans la
terrine a basse température pour préserver les saveurs.

4
* N .
lervine de campagne 6 ¢ ail des surs
Viande maigre, gorge et foie de porc, cuit dans la terrine
a basse température pour préserver les saveurs.

LESSENTIEL
NOUS REUNIT

LESSENTIEL
NOUS REUNIT

92637 terrine s/v env. 2,5 kg x1 92620 terrine s/v env. 2,5 kg x1

awx p(menfd« d '&pe&lffe ADDITIFSI

Disponible d’avril a septembre.

ADDITIFS

92642 terrine s/v env. 2,5 kg x1

lerrine de campagne awn cépes
Disponible d’octobre a mars.

92640 terrine s/v env. 2,5 kg x1

VIANDES DE
FRANCE

LUC
Dormance
bl

LESSENTIEL

Viande maigre, gorge de porc et foie de canard, cuit dans Disponible d’octobre a mars.

la terrine a basse température pour préserver les saveurs.

LUC
Dormance
bl

LESSENTIEL

92639 terrine s/v env. 2,5 kg x1

92643 terrine s/v env. 2,5 kg x1

10



IES PATES ET LES RI!ILETTES

VIANDES DE

. [ A . FRANCE
40202 terrine grées  env. 2,5 kg x1
"'.! e
a i~
= :

e
L ] Ty

.'-i.
]

L
" ‘

Pité 1/2 médaillsn aun slives

38603 s/v 1,5 kg env. X4
e . . FABRIQUE VIANDES DE
Fabrication artisanale du Béarn. DANS FRANCE SANS
. NOTRE ADDITIF
Porc francais, hachage moyen. REGION CoLORANT

Fite basque auw piment d 'Espelette
74510 boite fer 800 g x8

000P0124 boite fer 1,6 kg X6

Pite elaboré avec pore
Sud-Ouest IGP

Pité de canard

Pité de campagne

74502 boite fer 1,6 kg X6 74501 boite fer

VIANDES DE
FRANCE

7’ . .

40705 terrine gres  env. 2,5 kg x2

VIANDES DE
FRANCE

1,6 kg x6 74500 boite fer 1,6 kg x6

Pité basque bio

74511 boite fer 800g x8 74504 bofte fer

Pité lundais

11% foie gras.

1,6 kg X6 74503 boite fer 1,6 kg X6



IES PATES ET LES RILETTES

ADDITIFS

Rillettes de filet d ‘sie Rillettes de canard
92612 Terrines/v  2.2kg x2 aw magwé W

92661 Terrine s/v 2,2 kg

ADDITIFS

92616 Terrine s/v 2,2 kg x2

92660 Terrine s/v 2,2 kg

VIANDES DE
FRANCE

FABRIQUE
DANS
NOTRE
REGION

Ritlettes de canard IGP des Landes

92452 piece s/v 1kg x1

SANS
ADDITIF

COLORANT

12



IES MOUSSES ET FOIES GRAS

Reuleaw de mousse aw canard

Rouleau entouré de graisse jaune.

Mousse aw canard

80126 piece s/v 1,5 kg x2 80122 terrine s/v 2,2 kg x2

foie gras de canard entier mi—cuit

805126 barquette s/at 1 kg x1
VIANDES DE
N 3 /. FRANCE
&eme a/e ﬂue duperewre 2/.2 &me 805124 barquette s/at 500 g x1 I
70156 piece s/v 2,1kg X4 815026 barquette s/at 2509 x1

Blsc fsie gras

\

VIANDES DE ‘ g VIANDES DE
3 0 % FRANCE ‘ ! FRANCE
805120 boite 1kg x1 I 95646 boite 1kg x1 I

13



Saucissen cuit ¢ € ail bsyaw naturel

57227 piece s/v env. 1,7kg X4

R R VIANDES DE
- . \ - - . b - - FRANCE
Saucisson cuit é € ail Saucissen cuit é € ail chein breton .
38206 piéce s/v env. 1 kg x 10 85211 piéce s/v env. 1kg x 10

Saucisse de Trancfort
MMW%PW 50 g x 20.

92628 piéce s/v env. 3,6 kg x3 44120 sachet s/v env.1 kg x6

VIANDES DE
FRANCE

 Suucisse cuite ficelbe ot fumé
aw bois de hétre

300 g x 4.
70208 sachet s/v env. 1,2 kg x5
: ; . ﬂ ’

VIANDES DE
120 g x 12.
170207 sachet s/v env. 1,4 kg X4 I




[ES ABATS

VIANDES DE
FRANCE

FABRIQUE

DANS
LA Andouitle /&QM/ béarn artisanale
REGION .
42237 piéce s/v env. 800 g x1
' FABRIQUE
1 . ’ . o 4 DANS
Andouitle artisanale béarnaise Rewlade d andsuille artisanale NTRE
REGION
42240 piéce s/v env. 2,2kg x3

000P0122 piéce s/v env.800 g x1

VIANDES DE

Andsuillette pur pore . ,
Beudin de campagne artisanal NSTRE

140 g x 8.
42241 piéce s/v env.1kg x1

44375 sachet s/v env. 1,4 kg x7

VIANDES DE
FRANCE

Baudin de campagne artisanal .
i Boudin galobart

42201 piece s/v env. 800g x5

VIANDES DE
FRANCE

120 g x 10.
42231 sachet s/v env. 1,2 kg x1



[ES ABATS

VIANDES DE
FRANCE

_
B lin do b VFul\lDEE B fin viande b fi / .;:[E’:RT%;

42203 piéce s/v env. 2kg x2 42230 piéce s/v env. 2,5kg x2

VIANDES DE VIANDES DE
FRANCE

FABRIQUE 42234 piece s/v env. 1,8 kg x6 FABRIQUE
Beudin aignen brasse artisanal P Dans

NOTRE NOTRE

REGION M REGION

42232 piece s/v env. 2,5kg x5 42235 piéce s/v env. 1,8 kg x6

VIANDES DE
FRANCE

Pied cuwit nature en demi -

VIANDES DE
FRANCE

Tuipes é lo tsmate

Estomacs et pieds de beeuf, cuisinés au vin blanc et NS DANS
ADDITIF NOTRE
tomates. poore Par 10. REGION

58151 piece s/v env. 3 kg X2 42236 sachet s/v env. 1,6 kg x1



IES JAMBONS SECS

FABRIQUE
DANS

Jembon, de Baganne TGP A
Porc du Sud-Ouest. Cuisse parée, salée au sel de Salies v d'&pew Ma&b &Pﬂ%@ v

et séchée dans la zone des Pays de I'’Adour. 12 mois
, SANS ., SANS
d afﬁnage. CONSERVATEUR, 12 mois d afﬁnage. CONSERVATEUR,

FABRIQUE
DANS
NOTRE
REGION

31105 piéce s/v env. 5,5 kg X2 35000 piéce s/v env. 6,5 kg X2

ADDITIFS

Jambon sec italien

Jambon doux en sel. Fabriqué dans la région de Parme.
Affiné pendant 9 mois.

Jambon sec affiné lentement 15 mois minimum, issu de
porc espagnol.

92500 piece s/v env. 5,5 kg X2 35449 piéce s/v env. 6 kg X2

Jambsn Sevians
bsdega

Jambon sec affiné lentement
12 mois minimum, issu
de porc espagnol.

34030 piece s/v
env. 5,5 kg X2

Jarbor, Sevans grande réserse

Jambon sec affiné lentement 24 mois minimum, issu de

Jambor de csche

Désossé. En demi. porc espagnol.

34545 % pieces/v. env. 4,5 kg X2 34536 piece s/v env. 5,5 kg X2

17



IES JAMBONS SECS

Jambar sec Gran Cu des Alpes

Jambon issu de porc italien, fabriqué dans la région de
Parme, moule épais, tranche large, jarret raccourci pour
un meilleur rendement. Affiné 10 mois.

92659 piéce s/v env. 6,5 kg X2

Jamben Hungars

Porc rustique de race Hungaro élevé en semi-liberté
pendant 12 mois. Viande persillée et foncée, peu salée.
Affinage 24 mois minimum.

Jambsn sec dessssé de { Aveyron

VIANDES DE
FRANCE

34534 1/2 piece s/v  env. 3 kg X2 30605 piece s/v env. 5,5 kg X2
Affinage 36 mois.
90150 piéce s/v env. 3 kg X2

Faleta Iberica Cebs

Affinage 24 mois.

90133 piece s/v env. 2 kg X3
Jambsn, Tberics paré
Affinage 24 mois.

90112 piéce s/v env. 5 kg X2

Jambon, Tberics 50%

Affinage 24 mois.

90180 piece s/v env. 5 kg X2

18



IES CHORI!ZOS, ICMOS ET SAUCISSONS SECS

a‘ . W.ﬁz.

Elaboré  partir du porc noir Ibérique. Viande assaisonnée
au piment de la Vera. Affiné en cave pour obtenir un go(t
naturel et artisanal.

34503 piéce s/v env. 1,5 kg x%

34537 piéce s/v env. 1 kg x6

Chorizo typique d’Espagne, enveloppé de boyau épais.

Produit maigre assaisonné au piment de la Vera.
Boyau cousu.

fort

34531 piece s/v env. 1,5 kg X4
Dour
34530 piece s/v env. 1,5 kg x4

VIANDES DE
FRANCE

FABRIQUE piece s/v
DANS
NOTRE
REGION DM
0MAIA005 s/at 2209 x 20 78592 piece s/v 220g x 30

19



IES CHOR!ZOS, I°MOS ET SAUCISSONS SECS

(iﬂ . ﬂ . d -% E ‘ '
Fabrication artisanale du pays basque espagnol.
64710 s/at env. 3 kg X2 ‘

(34 13 o E w\ o% E
Fabrication artisanale du pays basque espagnol.

64711 s/at env. 3 kg X2

[ J i \ o
Chorize fhais ¢ gritler
Viande de porc épicée au piment de la Vera, légerement

fumée. 1 semaine de séchage. Produit artisanal. Sans sel
nitrité. 16 x 60 g.

34548 sachet s/v env.1kg X6

Fabrication artisanale du pays basque espagnol.

64712 s/at env. 3 kg X2 ‘

Viande de porc épicée au piment de la Vera, légerement
fumée, 1 semaine de séchage. Produit artisanal. 7 x 140 g.

Lomas sec Durse

Filet mignon de porc assaisonné au piment de la Vera.
Affiné lentement et progressivement. 1 mois de séchage.
Fabrication artisanale du pays basque espagnol.

34549 sachet s/v env.1kg x6 34541 1/2 s/v env.800g x10

Loms extra piment; )

Filet de porc salé au sel sec et épicé au piment de la Vera. ‘
Fabrication artisanale du pays basque espagnol.

demi

34507 1/2 s/v env. 1,8 kg X2

entier

34506 piece s/v env. 3,5 kg X2
90131 sachet s/v env. 1,8 kg X4

20



IES CHORI!ZOS, ICMOS ET SAUCISSONS SECS

8 o W.&r.

Produit issu de viande du porc noir Ibérique. Affiné en
cave pour obtenir un godt naturel et artisanal. Fabrication
artisanale.

34538 piéce s/v env. 1 kg x6

Saucissette artisanale brasse

000P0042 piece vrac 2 kg x1

VIANDES DE
FRANCE

FABRIQUE
DANS
NOTRE
REGION

FPalet nature

43500 piece 200g x 10

. 4
Palet aw piment d Espellette
43501 piece 200 g x 10

VIANDES DE
FRANCE

21

\ 4 o
Rosette o { ancienne
Véritable boyau naturel séché 10 semaines environ.
92650

piéce s/v env. 2 kg x1

Jesus

Un saucisson gros calibre meelleux a trancher finement,
a déguster a l'apéritif.

42506 piece 2,5kg x1
m‘.'u; J 3’4“4' FRANCE
43507 piece 500 g x3 I

Saucissen pp maigre « finesse »

65030

VIANDES DE
FRANCE

piece env.300g x 16



[ES CHOR!ZOS, I°MOS ET SAUCISSONS SECS

\
~ "f.
& r lq'lz"'.l £ 4
» S
LR
; Smmwm« nws

Saucisson basque nature

OMAIA001 piece s/at 200g x 20

ONMRIADDS  poddd 0y L

Saucissan basque piment Capelette . = < nus

OMAIA002 piece s/at 200g X 30 A ' OMAIA025 piece 200g x 20
3 VIANDES DE
- \ - FRANCE . b
Saucisse séche de makitn Saucisson basque awx cépes « nu
OMAIA004 piéce s/at 220g x 20 OMAIA027 piéce 200g x 20

Rasette « Avistou >

33418 piece 2,5kg X2

Saucisse séche Perche

35606 piece s/at env. 3 kg x1

Resette pur pore supérieure

00P41022 piece 2,7kg x2

Saucwmaeo-; :-fe.ménage >

70129 piece env.14kg x4
33411 piece env. 1,2 kg X6 32614 % pieces/v. env.1,5kg X4

22



P .E . 5 E ﬂ ’
FABRIQUE
Coppa des Pyréne NBTRe ftrine maigre furmée au bois de hé
ylzenee@ Lyt Poitrine maigre fumée au bois de hétre.

31109 piéce s/v 1,5 kg X4 44381 piéce s/v 1,9 kg X4

VIANDES DE
FRANCE

VIANDES DE VIANDES DE
CE FRANCE

FABRIQUE FABRIQUE
DANS DANS
NOTRE NOTRE
REGION REGION
64000 picce 2,5kg x5 - 64002 pisce 2,5kg X5 -

Fabrication artisanale au pays Basque espagnol. ‘

64100 piece 2,5kg x5



IES SAUCISSES FRAICHES

Saucisse de dinde sans pore

15x130g.

95695 barquette s/at x 15 1,95 kg

X2

Mergueg

70246 s/v 2 kg

70149 s/v 2 kg 36 unités

70153 s/v 2 kg 16 unités
. \ 3

( %am/ a dauctdde

70157 s/v 2 kg

FABRIQUE
DANS
NOTRE
REGION

Merguey de dinde

20x 60g.
95698 barquette s/at x 20 1,2 kg X2

Chipslatas de dinde sans perc

20x 60g.

95696 barquette s/at x 20 1,2 kg X2
Chipslatas de dinde aun herbes

20x 60g.

95697 barquette s/at x 20 1,2 kg X2




|A CHARCUTER!E DE VOIAILLE

Délice de volaille aun olives

70142 piéce s/v 3 kg x6

Mortadello do volaifle aun pistaches

70148 piéce s/v 3 kg x6

Saucisse de volaille cuite bis Saucybis

20x 70g.

000BF205 s/vx20 1l4kg x12

Poitrine de dinde cuite

00053922 piece s/v 3kg X6

25

Fitet do dindlo vdti buanché

25 tranches x 40g.
00050802 piéce s/v 1kg x 10

Filet, de dinde réti

140371 piece s/v 3,5kg X6



IES PRCDUITS TRANCHES ET AIDES CUL'NAIRES

Jarmban. cuit supérieun en branche

Tranche 45 g x 10.
32617 barquette s/at 450 g x8 ,
a ‘ ‘ . . FRANCE
Wé . Avec intercalaires.
P0006377 barquette s/at  1kg x6

34544 barquette s/at 500 g X8

—N

Chorize culon

Barquette 80 tranches.
34543 barquette s/at 500 g x8
’ o 12 13 . o
Deés de dinde cuits nature Chorige fin droit sans bsyaw
7087 barquette s/at  1kg x8 34550 piéce s/v 1,8 kg x6

e

allumettes 5/5
Resette de Lysn tranchée S barauerest dle o x8
50 tranches s/at. fa'winu ; & pectri da&'e 8/8

33414 barquette s/at 500 g x8 0000P735

Alumettes de jambsn sec
dand cendermaleur

50 tranches s/at.

barquette s/at  1kg

26

35250 barquette s/at 500 g x 12






‘EMAL

LE GOUT DE L'ENGAGEMENT

Les entreprises du groupe Emalo :

BARSCO aticaveurs QIEHIIN TRAITEUR

DISTRIBUTION

» OVODIS - 64121 Serres-Castet - 05 59 33 27 07 - contact@ovodis.fr
» PYREDIS - 65690 Barbazan - 05 62 33 81 48 - contact@pyredis.fr
» FAREOU - 65100 Lourdes - 05 62 94 25 09 - contact@fareou.fr






