
 

Fiche technique       CIDRE BIO JULIET® DEMI SEC 2.5 %      

                                         

                        Mise à jour : 20/09/2017 

 

Ingrédients  Jus de Pommes Juliet ® issues de l’Agriculture Biologique fermentées, CO²  

Procédé   Produit  fermenté, filtré, gazéifié, pasteurisé  

Conservation   Avant ouverture : 24 mois à température ambiante, de préférence à l’abri de la lumière 

               Après ouverture : Conserver au frais et consommer dans les 5 jours  

Conditionnement  75 cl - bouteille en verre type champenoise bouchée et muselée 

      Cartons de 6 bouteilles – Eco-emballage                                                                            

Caractéristiques nutritionnelles  (valeurs théoriques déterminées par une table) 

 
 

  Pour 100 ml 

Energie 204 kJ - 48 kcal 

Matières grasses < 0,1 g 

Dont acides gras saturés 0 

Glucides 11,7 g 

Dont sucres 11,7 g 

Protéines < 0,1 g 

Alcool 2,50% 

Sel < 0,1 g 
 
  

Données logistiques 

  
Qté d'UVC Poids net Kg Poids Brut Kg Dimension (L x l x H) cm 

Bouteille 1 0.77 1,37 8,3 x 8,3 x 31,8 

Carton 6 4.59 8,60 25,5 x 16,6 x 32 

Couche  120 91,8 172 120 x 80 x 32  

Palette 600 459 887 120 x 80 x 160  

 

Palettisation  1 palette  = 5 couches de 20 cartons de 6 bouteilles 

Code EAN 3 760 19065 2300 

Spécificités Produit issu de l’Agriculture Biologique (certifié par FR-BIO-10)   

Distribué par  Juliet SARL 

  ZA Porte du Quercy 

  47 500 MONTAYRAL - France 

Contact s Vincent LEHALLIER   06 09 31 17 86 – mail : vincent@pomme-juliet.bio 

  Jean Noël CARLES     06 12 54 94 33 – mail : jn@pomme-juliet.bio 
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