
A l'horizon 2022, tous les restaurants collectifs devrons proposer 50% de produits de qualité (fermiers,

circuits courts, label...) dont 20% issus de l'Agriculture  Biologique  dans le but de réduire le gaspillage, de

servir des produits sains, de varier les goûts, de valoriser les produits du terroir et de réduire l'impact

écologique en s'approvisionnant en circuits courts. 
 

Plaisirs du Lait installé sur la commune de Voulmentin dans le Bocage Bressuirais est né avec l'objectif

de donner accès à une alimentation saine et de qualité pour TOUS.

C'est pourquoi, à la ferme de la Maison-neuve nous avons fait le choix de transformer  une partie de notre

production laitière. Fabriquer de manière traditionnelle et artisanale, avec du lait non homogénéisé et

non standardisé, nos produits sont gouteux, d'une qualité la plus saine possible. 
 

Pour atteindre c'est objectifs, nous avons souhaité mettre en place une agriculture soucieuse des

hommes, des animaux et de notre environnement. C'est pour continuer dans ce sens qu'en mai 2016 nous

nous sommes engagés en Agriculture Biologique .  

Aujourd'hui nous sommes fières de vous annoncer que nous venons d'obtenir la Certification AB pour

notre laboratoire !! Toute la gamme de nos produits est désormais Labellisé AB.
 

Afin de répondre au mieux à vos demandes, nous vous proposons toute une gamme de produits laitiers :

Lait cru ou pasteurisé, crème fraiche, yaourts, fromage blanc, desserts lactés.... sous différents

conditionnements : en seau de 2.5L, 5L ou 10L, en portion individuelle de 80, 100 ou 125gr.
 

Toujours dans un soucis de préserver l'environnement, nous sommes adhérents de la Plate-forme Résalis

sur laquelle vous pouvez effectuer toutes vos commandes et d'être livré de ces dernières en une seule

fois, n'hésitez pas à consulter le site  : www.resalis.com. Dans un rayon de 20 kms autour de notre ferme,

nous pouvons également assurées les livraisons  par nos soins de façon hebdomadaire, pour toute

commande passée par mail dans les 10 jours précédents.
 

Pour toutes questions concernant nos produits, notre identité, pour obtenir des échantillons où pour

toutes autres demandes, contactez-nous, nous serons heureux d'échanger avec vous.  
 

Nos sincères salutations.  

Madame, Monsieur,

Nadine METAIS
 

Associée gérante du 
GAEC LA MAISON NEUVE
79150 VOULMENTIN
 
0623622149

contact@plaisirsdulait.fr

www.plaisirsdulait.fr

Manger Bio et Local

C'est l'idéal ! !

Voulmentin, le 27 juin 2019

 
Certifié par Certipaq Bio : FR BIO 09

Agrément C.E : FR 79 356 002

Le Bio et le local sont deux démarches complémentaires pour
une consommation qui à du Sens !


